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ACADEMIE CULINAIRE DE FRANCE / Délégation USA & Canada

TROPHEE CULINAIRE
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. A remplir lisiblement et & renvoyer
R EC ETT E . Impérativement avant le 10 Sept 2023
Joindre une photo de vous en veste de

DU cuisine
Ainsi que votre bon d’économat et la

P LAT progression de la recette

Titre du plat :

Description du plat :

Recette détaillés :
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BON D’ECONOMAT .

DU

PLAT

A renvoyer
Impérativement avant le 10 Sept 2023

Ingrédients : Quantités :




RECETTE

DU

DESSERT

Titre du plat :
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A remplir lisiblement et & renvoyer
Impérativement avant le 10 Sept 2023

Y joindre une photo de vous en veste de
cuisine

Ainsi que votre bon d’économat et la
progression de la recette

Description du plat :

Recette détaillés :
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BON D’ECONOMAT -

DU

DESSERT

A renvoyer
impérativement avant le 10 Sept 2023

Ingrédients : Quantités :
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BULLETIN DE PARTICIPATION

Trophée du Président Jean-Jacques Dietrich 2024

CANDIDAT

Nom et Prenom

Date de naissance

Adresse

Telephone

Adresse email

L’ENTREPRISE OU VOUS EXCERCEE SI AVAILABLE

Nom de I’etablissement

Adresse de I'etablissement

Telephone

Adresse email

Bragard Jackets size

v" Veuillez impérativement joindre a cet envoi un texte expliquant :
o L’approbation du réglement du concours signée (Veuillez parafer chaque page)
o Le Résume du candidat avec sa photo en veste de cuisine
o Le bulletin de participation
o Lataille de veste (Bragard)

o Les bons d’économat détaillés et les progressions des recettes en un seul dossier
accompagné.

v" Tout dossier d’inscription incomplet sera considéré comme nul.




2
R & Dp0tbsecrise

P A
\/ -

CRITERES DE NOTATION DES DOSSIERS DE
CANDIDATURE

Trophée du Président Jean-Jacques Dietrich 2024

CRITERES ITEMS NOTE MAXIMALE

RESPECT DU THEME 10 POINTS
RECETTE DU PLAT
20 POINTS

ASSOCIATIONS DES 10 POINTS

INGREDIENTS

RESPECT DU THEME 10 POINTS
RECETTE DU DESSERT
20 POINTS

ASSOCIATIONS DES

10 POINTS

INGREDIENTS

NETTETE DU DOSSIER 5 POINTS
INVENTIVITE
50 POINTS AUDACE ET CREATIVITE 5 POINTS

INTITULE DE LA RECETTE 5 POINTS
BONUS ASTUCES ET/OU 10 POINTS
10 POINTS TECHNIQUES UTILISE

TOTAL : 65 POINTS




